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simple adicién de los extractos de aquellas a los alcoholes o aguardientes
o por el empleo combinado de ambos procedimientos, con una riqueza en
azicares totales superior a 100 gr. por litro. Los licores de frutas se elaborarén
a partir de las propias frutas, sus zumos o aromas naturales.

Capitulo 11I.— ELABORACION

Articulo 5.— La elaboracion del pacharan se llevara a cabo por
maceracion de las endrinas en alcohol etilico de origen agricola, con previa
o posterior incorporacién de aceites esenciales naturales de anis, con una
proporcion minima de 400 gr. de fruto por litro de alcohol puro.

Articulo 6.— El alcohol etilico empleado en la maceracién tendrd una
graduacién alcohdlica entre 20 y 50% vol. El proceso de maceracion tendra
una duracién no inferior a un mes ni superior a ocho meses. Una vez
concluida, se decantara y filtrara el macerado, completdndose el proceso
de elaboracién del pacharan. En la maceracion podran adicionarse otros
frutos naturales, hasta un méaximo de 5% de las endrinas utilizadas.

Articulo 7.— En su elaboracién podran emplearse como tinicos aditivos
el 4cido citrico, hasta un maximo de 2 gr./l. en el producto acabado, asi
como caramelo de sacarosa y caramelo de mosto para uniformar el color.

Articulo 8.— Los licores de frutas se elaboraran a partir de las propias
frutas o sus zumos o con aromas naturales.

Articulo 9.— En su elaboracion no podrdn emplearse otros aditivos
que los agentes aromaticos citados en el articulo precedente.

Capitulo IV.— CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS
ELABORADOS

Articulo 10.— El pachardn presentara las siguientes caracteristicas:

— Graduacién alcohdélica: De 25 a 30% vol.

— Contenido total en azucares, expresado como azucar invertido: De
100 a 225 gr./I.

Articulo 11.— El pachar4n tendrd la coloracion roja caracteristica debido
a las endrinas utilizadas, no pudiendo adiciondrsele ningin colorante con
excepcion del caramelo de sacarosa y caramelo de mosto.

Articulo 12.— Los licores de frutas presentardn las siguientes
caracteristicas:

— Graduacion alcohdlica: De 15 a 25% vol.

— Contenido total en aziicares, expresado como azucar invertido: Min.
200 gr./1.

Articulo 13.— En el pachardn y los licores de frutas el contenido en
metanol no sera superior a 0,2 gr./l.

Articulo 14.— Las impurezas volatiles no superaran los siguientes limites
maximos:

— Esteres, expresados en acetato de etilo: 300 mg./I.

— Aldehidos, expresados en acetaldehido: 90 mg./1.

— Acidos, expresados en dcido acético : 150 mg./1.

— Furfural: 15 mg./1.

— Alcoholes superiores, expresados en

— Alcohol amilico: 225 mg./l.

Articulo 15.— Los residuos de metales pesados no sobrepasaran los
siguientes limites méximos:

— Arsénico: 1 ppm.

— Plomo: 1 ppm.

— Cinc: 10 ppm.

— Cobre: 10 ppm.

— Total metales pesados, expresados en plomo: 40 ppm.

Capitulo V.— ENVASADO

Articulo 16.— Las bebidas espirituosas se presentaran envasadas en
botellas de vidrio o cerdmica, con una capacidad maxima de un litro.

I1.

En los envases de pacharan se permitira la inclusién de endrinas junto
con el liquido.

Capitulo VI.— ETIQUETADO

Articulo 17.—Los envases iran etiquetados con las siguientes
indicaciones, ademas de las restantes exigidas por la Legislacion vigente:

— Distintivo ‘‘La Rioja Calidad™

— Nombre de la entidad de control (potestativo)

Articulo 18.— El distintivo ‘‘La Rioja Calidad”’ formara parte de la
etiqueta, estard situado en lugar prominente y tendva las dimensiones
adecuadas.

Articulo 19.— Las etiquetas que contengan el distintivo ‘‘La Rioja
Calidad’’ deberan someterse a la aprobacion de la Consejeria de Agricultura
y Alimentacion.

Capitulo VIl.—— CONTROL DE CALIDAD

Articulo 20.— Las empresas elaboradoras de bebidas espirituosas que
tengan concedido el distintivo ‘“La Rioja Calidad’ deberdn tener un
autocontrol de calidad sobre los productos que elaboran. En caso de no
disponer de un laboratorio propio, deberan hacerlo a través de los servicios
de un laboratorio especializado.

Articulo 21.— Ademds de los anteriores controles de calidad, se
establecera un control externo, efectuado de modo periddico por una entidad
independiente, reconocida y especializada en la materia, sobre las condiciones
de elaboracién y la calidad de las bebidas espirituosas. Dicho control se hara
en base a un Programa de control que deberd ser aprobado por la Consejeria
de Agricultura y Alimentacién.

Capitulo Vill.— DE LOS ADJUDICATARIOS DEL
DISTINTIVO “LA RIOJA CALIDAD”

Articulo 22.— La facultad de utilizacion del distintivo ‘‘La Rioja
Calidad”’ serd exclusiva de los que sean adjudicatarios y no podrdn ceder
su utilizacion.

Articulo 23.— Podran ser adjudicatarios del distintivo ‘‘La Rioja
Calidad”’ las empresas que estén dedicadas a la elaboracién de bebidas
espirituosas y dispongan de unas instalaciones adecuadas, de acuerdo con
las exigencias de la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elaboracion,
circulacion y comercio de aguardientes compuestos, licores, aperitivos sin
vino base y otras bebidas derivadas de alcoholes naturales.

Articulo 24.— La Consejeria de Agricultura y Alimentacién llevara un
Registro de adjudicatarios del distintivo ‘‘La Rioja Calidad’’ para bebidas
espirituosas. Dichos adjudicatarios deberdn justificar que se encuentran
legalmente establecidos y cumplen la normativa sanitaria para su
funcionamiento.

CONSEJERIA DE SALUD, CONSUMO Y BIENESTAR SOCIAL

Correccion de error 1.A.25

Advertido error en el texto publicado de la Orden de 30 de septiembre
de 1991 (B.O.R. de 28 de Noviembre de 1991), al haberse omitido un parrafo
final en el articulo 9, procede su subsanacidn anadiendo a continuacion:

’excepto en los casos que se aprecie urgente y grave necesidad, en los
que el Consejero de Salud, Consumo y Bienestar Social, podra resolver el
ingreso en el Centro de forma inmediata’’.

Logrofio, a 24 de marzo de 1992.— EIl Consejero de Salud, Consumo
y Bienestar Social, Pablo Rubio Medrano.

Autoridades y Personal

B. Oposiciones y concursos

AYUNTAMIENTO DE LOGRONO

Composicion Tribunal Calificador de la Convocatoria de una
plaza de Oficial Carpintero (Promocidn interna)  11.B.66

Publicacion integra de las Bases: Boletin Oficial de La Rioja, de fecha
19 de diciembre de 1991.

Presidente Titular: D. Manuel Sainz Ochoa. Suplente: D. José Julio
Alfaro Aragén.

Secretario Titular: D. Elias del Campo Arroyo. Suplente: D* Ana M?
Pérez Lopez.

Vocales:

Representando a la Comunidad Autéonoma

Titular: D. Ange! Félix Garcia Herndez.

Suplente: D* M* del Carmen Jiménez Ferndndez.

El Jefe del Parque Municipal de Servicios

Titular: D. José M? Gil Gonzdlez.

Suplente: D, Angel Garcia Calvo.
Representando al funcionario de carrera
Titular: D. Joaquin Sanchez Gonzdlez.

Lo que se hace publico a los efectos oportunos.
Logrofio, 24 de Marzo de 1992.— El Alcaide.

Relacion de aspirantes a las pruebas selectivas convocadas para la
provision de una plaza de Oficial Carpintero (promocion interna)

11.B.67
Por la presente resolucién y de conformidad con lo dispuesto en las
bases de la convocatoria para la provision en propiedad de una plaza de
Oficial Carpintero (Promocion interna) del Excmo. Ayuntamiento de
Logroiio, se hace piblica la relacion de aspirantes admitidos y excluidos,



