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I. Disposiciones Generales
A. Administracion de la Comunidad Auténoma de La Rioja

CONSEJERIA DE AGRICULTURA Y ALIMENTACION

Orden 3/92 de 23 de Marzo de 1992, por la que se aprueban los
Reglamentos de utilizacion del distintivo “‘La Rioja Calidad’’
para caramelos, galletas, quesos, vinagres vinicos, pachardn
y licores de frutas 1.A.22

La Orden 17/91 de 26 de Marzo por la que se desarrolla el Decreto
6/1.990 de 17 de Mayo, en el que se aprueba el distintivo *‘La Rioja Calidad”’,
dispone, en su articulo 2°, que para cada uno de los sectores para los que
podra concederse el distintivo se estableceran las condiciones reglamentarias
para la utilizacién del mismo.

Es por lo que vengo a

DISPONER

Articulo tdnico.— Se aprueban los Reglamentos de utilizacion del
distintivo ‘‘La Rioja Calidad’’ para caramelos, galletas, quesos, vinagres
vinicos, pacharan y licores de frutas, que se acompaiian como anejos a la
presente disposicion.

La presente Orden entrara en vigor al dia siguiente de su publicacién
en el Boletin Oficial de La Rioja.

Logrofio, 23 de Marzo de 1992.— La Consejera de Agricultura y
Alimentacidn, Ana I. Leiva Diez -

REGLAMENTO DE UTILIZACION DEL DISTINTIVO
“LA RIOJA CALIDAD” PARA CARAMELOS

Capitulo 1.— GENERALIDADES

Articulo 1.— Podrdn ostentar el distintivo “‘La Rioja Calidad’",
que atestigua una vigilancia especial, garantia de adecuacién a las normas
de calidad en sus mds altos niveles, los caramelos, que cumpliendo lo
dispuesto en el Decreto 63/1990 de 17 de Mayo y normativa derivada, retinan
las caracteristicas que define el presente Reglamento y cumplan todos los
requisitos exigidos por la Legislaciéon vigente.

Capitulo II.— CLASES

Articulo 2.— Caramelos son las masas obtenidas por concentracion o
mezcla de azucar y/o aziicares, en un porcentaje minimo del 50 por 100 sobre
el producto final, a las que se les afiaden o no otros ingredientes y/o aditivos
autorizddos.

Articulo 3.— Los caramelos podran ser:

— Duros: Caramelos con un minimo del 80% de azicar y/o azicares
sobre sustancia seca, cuya composicién y proceso de elaboracién les confiere
una estructura vitrea y fragil.

— Blandos y/o0 masticables: Caramelos cuya composicion y proceso
de elaboracion les confiere una textura blanda y/o masticable. Su humedad
maxima sera del 20%.

Los caramelos podrdn presentarse también rellenos o baiados.

Capitulo 1II.— MATERIAS PRIMAS

Articulo 4.— Como principales materias primas para la elaboracion
de los caramelos podran emplearse las siguientes:

— Aazicares comestibles.

— Sustancias aromatizantes naturales o idénticas a las naturales.

— Aditivos autorizados, excepto colorantes artificiales.

Articulo 5.— En la elaboracion de los rellenos y las coberturas podran
utilizarse los ingredientes autorizados para los tipos de rellenos o coberturas
de que se trate.

Capitulo 1V.— CARACTERISTICAS

Articulo 6.— Los caramelos tendran un contenido en sacarosa no
inferior al 28%.

En el caso de que intervengan grasas en su composicion, seran de origen
vegetal.

No contendrdn residuos de metales pesados en cantidades superiores
a las siguientes:

Arsénico: Menos de 0,1 ppm.

Plomo: Menos de 0,2 ppm.

Cobre: Menos de 5 ppm.

Articulo 7.— Los caramelos cumplirdn las siguientes especificaciones
microbioldgicas:

Caramelos duros macizos:

Recuento total de aerobios meséfilos: Mdximo 1x102 col/g.

Recuento de mohos y levaduras: Maximo 1x10! col/g.

Enterobacteriaceae totales: Ausencia col/g.

Otros tipos de caramelos:

Recuento total de aerobios mesofilos: Maximo 1x10% col/g.

Recuento de mohos y levaduras: Maximo 3x102 col/g.

Enterobacteriaceae totales: Ausencia col/g.

Articulo 8.— Los caramelos podran adoptar formas diferentes, ya sean
regulares o irregulares o imagenes figurativas. En cualquier caso los de un
mismo tipo presentardn la debida homogeneidad.

Capitulo V.— ENVASADO

Articulo 9.— Los caramelos se presentaran envueltos individualmente
y dispuestos en envases precintados para la venta al consumidor final. Podran
presentarse sin envoltorio los caramelos envasados en pequeflas cajas
metdlicas o de plastico o de otro material autorizado para uso alimentario.

Se admitird también la presentacién en envases de mayor capacidad,
siempre que los envoltorios lleven todas las indicaciones exigidas para el
etiquetado.

Capitulo VI.— ETIQUETADO

Articulo 10.— Los envases de caramelos, o los envoltorios en su caso,
irdn etiquetados con las siguientes indicaciones, ademds de las restantes
exigidas por la legislacién vigente:

— Distintivo *‘L.a Rioja Calidad”’

— Nombre de la entidad de control (potestativo)

Articulo 11.— El distintivo *‘La Rioja Calidad’’ formara parte de la
etiqueta, estara situado en lugar prominente y tendrd las dimensiones
adecuadas.

Articulo 12.— Las etiquetas que contengan el distintivo *‘La Rioja
Calidad’” deberan someterse a la aprobacion de la Consejeria de Agricultura
y Alimentacion.

Capitulo VI1.— CONTROL DE CALIDAD

Articulo 13.— Las empresas claboradoras de caramelos que tengan
concedido el distintivo “‘L.a Rioja Calidad’’ deberan tener un autocontrol
de calidad sobre el producto que elaboran. En caso de no disponer de un
laboratorio propio, deberan hacerlo a través de los servicios de un laboratorio
especializado.

Articulo 14.— Ademds de los anteriores controles de calidad, se
establecerd un control externo, efectuado de modo periédico por una entidad
independiente, reconocida y especializada en la materia, sobre las condiciones
de elaboracion y la calidad de los caramelos. Dicho control se hara en base
a un Programa de control que debera ser aprobado por la Consejeria de
Agricultura y Alimentacidn.

Capitulo VIII.— DE LOS ADJUDICATARIOS DEL.
DISTINTIVO ‘LA RIOJA CALIDAD”

Articulo 15.— La facultad de utilizacién del distintivo ‘‘La Rioja
Calidad’ serd exclusiva de los que sean adjudicatarios y no podran ceder
su utilizacion.

Articulo 16.— Podrdn ser adjudicatarios del distintivo “‘La Rioja
Calidad” las empresas que estén dedicadas a la elaboracién de caramelos
y dispongan de unas instalaciones adecuadas, de acuerdo con la
Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la elaboracién de caramelos y chicles.

Articulo 17.— La Consejeria de Agricultura y Alimentacion llevara un
Registro de adjudicatarios del distintivo *‘La Rioja Calidad’’ para caramelos.

Dichos adjudicatarios deberan justificar que se encuentran legalmente
establecidos y cumplen la normativa sanitaria para su funcionamiento.

REGLAMENTO DE UTILIZACION DEL DISTINTIVO
“LA RIOJA CALIDAD” PARA GALLETAS

Capitulo I.— GENERALIDADES

Articulo 1.— Podran ostentar el distintivo ‘‘La Rioja Calidad’’, que
atestigua una vigilancia especial, garantia de adecuacion a las normas de
calidad en sus mas altos niveles, las galletas que, cumpliendo lo dispuesto
en el Decreto 63/1.990 de ‘17 de Mayo y normativa derivada, retinan las
caracteristicas que define el presente Reglamento y cumplan todos los
requisitos exigidos por la legislacion vigente que les sea de aplicacion.

Capitulo II.— CLASES

Articulo 2.— Galletas son los productos alimenticios elaborados
fundamentalmente por una mezcla de harina, grasas comestibles y agua,
adicionada o no de azicares y otros productos alimenticios, sometida a
proceso de amasado y posterior tratamiento térmico, dando lugar a un
producto de presentacion muy variada, caracterizado por su bajo contenido



