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CARACTERISTICAS FORMATOS
ESPECIFICAS FORMA DE FORMA DE
CLASES ELABORACION PRESENTACION LATAS TARROS
370
PEPINILLOS Acidos Enteros RO-212 (1/4 Kg) 580
Agndulces RO-425 (12 Kg) 720
Galén 2650
370
ENCURTIDOS VEGETALES Acidos Enteros RO-212(1/4 Kg) 580
Agridulces Rodajas RO-425 (12 Kg) 720
ENSARTADOS DE VEGETALES Acidos RO-228 (13 Kg) 314
Agndulces RO-370 370
RO-425 (12 Kg) 580
RO-1275 720
RO-125
ACEITUNAS Enteras RO-228 (1/3 Kg) 370
- Con hueso RO-212 (1/4 Kg) 720
- Rellenas RO-370
RO-425 (1/2 Kg)
RO-1700
CARDO (3) En trozos RO-425 (12 Kg) 580
RO-850 (1 Kg) 720
BORRAJA (3) En trozos RO-425 (112 Kg) 580
RO-850 (1 Kg) 720
PASAS Deshidratadas Enteras Bandeja 250 gr.
MELOCOTONES DESECADOS Deshidratados En mitades Bandeja 250 gr.
En trozos
PIMIENTOS SECOS DEL CRISTAL Deshidratados Enteros Caja Peso Neto 100 gr.
CHAMPINON Congelado Entero Bolsa 172 Kg.
Laminado Bolsa 1 Kg.
VERDURAS Y HORTALIZAS Deshidratadas Enteras, laminadas, Bandejas, Cajas y bolsas
Congeladas troceadas y mezclas 100, 250, 500 Gr. y 1 Kg.
MERMELADAS (4) 314
370
580
720
MENESTRA y MACEDONIA DE VERDURAS 370
580
720

(3) Lalongitud del trozo debe estar comprendida entre 2,5 y 6,5 Cm.
(4) Solamente se admitird la Categoria Extra.



