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Tema 5.— El Poder Judicial. El principio de Unidad Jurisdiccional.
El Consejo Geneal del Poder Judicial. El Tribunal Supremo. El Ministerio
Fiscal. La Organizacién Judicial Espafiola.

Tema 6.— La Administracién Central del Estado. El Consejo de
Ministros. El Presidente del Gobierno. Los Ministros, Secretarios de Estado.
Subsecretarios. Secretarios Generales y Directores Generales. Otros Organos
de la Administracién Central. La Administracién Periférica del Estado.

Tema 7.— La Administracion Institucional. Concepto y clasificacion
de los Entes Piblicos no Territoriales. Los Organismos Autéonomos. La
Administracion Consultiva: El Consejo de Estado.

TEma 8.— El Estado y las Comunidades Auténomas. Distribucién de
Competencias. La Coordinacion entre las diferentes Administraciones
Publicas.

Tema 9.— Organizacion Territorial del Estado. Las Comunidades
Auténomas: Constitucion, competencias, Estatutos de Autonomia. El
Sistema institucional de las Comunidades Auténomas.

Tema 10.— Organizacién Territorial del Estado. La Administracion
Local: la provincia y el municipio. Otras Entidades de la Administracion
Local.

Tema 11.— Las Fuentes del Derecho Administrativo. Concepto. Clases
de Fuentes. La jerarquia de las Fuentes. Leyes Constitucionales: Concepto,
caracteres y valor juridico formal. Las Leyes ordinarias. Disposiciones del
Poder Ejecutivo con fuerza de Ley. Otras Fuentes del Derecho
Administrativo. Especial referencia al Reglamento.

Tema 12.— El Acto Administrativo. Concepto, clases y elementos. Su
motivacion y notificacién. Eficacia y validez de los actos administrativos.
Revisién, anulacién y revocacion.

Tema 13.— Responsabilidad de las Administraciones Publicas. Concepto
y clases. Requisitos generales. Efectos.

Tema 14.— El Procedimiento Administrativo. Concepto y naturaleza.
El Procedimiento Administrativo como garantia. La Ley de Procedimiento
Administrativo: Ambito de aplicacién y principios informadores. El
Procedimiento Administrativo: iniciacion, ordenacion, instruccion y
terminaciéon del Procedimiento Administrativo. Los Procedimientos
especiales. :

Tema 15.— Régimen juridico del personal al servicio de las
Administraciones Publicas. La Ley de Medidas para la Reforma de la Funcién
Piiblica. Organos superiores de la Funcion Publica. Programacion, registros
de personal y oferta de empleo piblico. Adquisicién y pérdida de la condicién
de funcionarios. Situacién de los funcionarios. Supuestos y efectos de cada
una de ellas. Derechos y Deberes de los funcionarios. Sistema de retribuciones
e indemnizaciones. Las incompatibilidades. Régimen disciplinario.

Tema 16.— La Comunidad Auténoma de La Rioja (I). El Estatuto de
Autonomia de La Rioja: Estructura y contenido.

Tema 17.— La Comunidad Auténoma de La Rioja (II). Competencias.

Tema 18.— La Comunidad Auténoma de La Rioja (III). Organos
Institucionales: La Diputacidn General. El Presidente. El Consejo de
Gobierno.

COMUNIDADES EUROPEAS Y LEGISLACION VETERINARIA

Tema 1.— Legislacion alimentaria: importancia. Cédigo Alimentario
Espaiiol. Concepto de Reglamentacién Técnico-sanitaria y de Norma de
Calidad. Principales caracteristicas de las Reglamentaciones Técnico-
sanitarias de mataderos: mataderos de aves y mataderos de conejos.

Tema 2.— Reglamentacién Técnico-sanitiaria de industrias,
almacenamiento, transporte y comercializacion de leche y productos lacteos.
Normas de calidad de los tipos de leche y productos mas importantes. R.T.S.
de los comedores colectivos. R.T.S. de los establecimientos de pesca y
acuicultura con destino al consumo humano.

Tema 3.— Ley y Reglamento de Epizootias. Otras disposiciones sobre
zoonosis. Legislacién sobre medicamentos de uso veterinario.

Tema 4.— Ley y Reglamento de Pastos. Hierbas y Rastrojeras.
Legislacion sobre piensos compuestos, productos para la alimentacion del
ganado y correctores.

Tema 5.— Reglamento de actividades molestas, insalubres, nocivas y
peligrosas. Plan especial de proteccidon del medio ambiente natural de La
Rioja y zonas urbanisticas regionales.

Tema 6.— Ley General para la Defensa de los Consumidores. Analisis
Especial contenido del ambito veterinario. R. D. 1945/83, de 22 de junio,
por el que se regulan las infracciones en materia de defensa del consumidor
y de la produccién agroalimentaria.

Tema 7.— Reglamento de Espectaculos Taurinos. Concepto. Analisis,
Inspeccion veterinaria.

Tema 8.— Las Comunidades Europeas: antecedentes inmediatos. Los
tratados originarios y modificativos. Objetivos de las Comunidades.

Tema 9.— El Consejo y la Comisién: Composicién y funciones. El
Parlamento Europeo. El Tribunal de Justicia de las Comunidades.

Tema 10.— Configuracién de la C.E.E. y de la Politica Agraria Comun
(P.A.C)).

Tema 11.— La politica de precios y mercados. Las Organizaciones
Comunes de Mercado (0.C.M.) tipos y mecanismos.

Tema 12.— Instrumentos de financiacion de la P.A.C. FEOGA-
Garantia, FEOGA-Orientacién.

Tema 13.— Otras instrucciones financieras F.S.E., F.E.D.E.R., B.E.I.
Financiacidon de la P.A.C. y déficit presupuestario.

Tema 14.— La integracidn de la agricultura espaiiola en la C.E.E. El
tratado de Adhesidn. Caracteristicas principales.

Tema 15.— Las Comunidades Auténomas y la C.E.E. Las
Organizaciones Agrarias y la C.E.E.

PARTE SEGUNDA

SALUD PUBLICA: HIGIENE DE LOS ALIMENTOS Y
SANIDAD AMBIENTAL

Tema 1.— La salud y la enfermedad, concepto y bases médicas,
filosdficas y sociales de las mismas. El concepto, alcance y fines de la Salud
Publica.

Tema 2.— Educacidén para la salud. Conceptos esenciales. Objetivos,
métodos y medios.

Tema 3.— La sociologia y la sadlud. Grupos sociales. Roles sociales,
concepto. Roles sociales y salud. Clases sociales y sus relaciones con la salud
y la enfermedad.

Tema 4.— Economia de la salud. Conceptos basicos. Oferta y demanda
sanitaria. Medida del producto sanitario. Evaluacion econémica y salud.
Politica econémica sanitaria.

Tema S5.— Objetivos y fines de la epidemiologia. El método
epidemiologico y sus fases: descriptiva, analitica y experimental. La
causalidad en epidemiologia.

Tema 6.— Aplicacién de la estadistica a los problemas de salud.
Tabulacion y representacién de datos. Medidas principales de concentracién
y dispersion. Disefio de muestras.

Tema 7.— Importancia socio-econémica del consumo de alimentos.
Participacion de los alimentos en el presupuesto familiar. Principales métodos
de estudio de los hdbitos alimentarios de la poblacién. Cifras de consumo
de los principales grupos de alimentos en la poblacion espaiola.

Tema 8.— Principales alteraciones microbiolégicas de la leche y los
productos lacteos, de los huevos y de los ovoproductos, de las conservas
y las semiconservas, de la carne y productos cdrnicos, y del pescado y de
los mariscos.

Tema 9.— Importancia sanitaria de los alimentos: enfermedades
transmitidas por los alimentos. Clasificacion general. Intoxicaciones abidticas.

Tema 10.— Enfermedades de origen bitico: intoxicacién estafilocdcica,
intoxicacién botulinica, intoxicacién por Bacilos Cereus. Micotoxicosis.

Tema 11.— Salmonelosis. Shigelosis. E. Coli enteropatégeno. Yersinia
Enterocolitica. Campylobacter. Vibrio parahaemolyticus, Clostridium
perfringens.

Tema 12.— Enfermedades de etiologia virica transmitidas por los
alimentos. Enfermedades de etiologia parasitaria transmitidas por los
alimentos.

Tema 13.— Procedimiento para la investigacién de los brotes de
enfermedades transmitidas por los alimentos. Encuesta epidemioldgica (riesgo
relativo y riesgo atribuible). Inspeccién de instalaciones. Determinaciones
analiticas. Adopcién de medidas al notificarse un brote de enfermedad
transmitida por los alimentos.

Tema 14.— Factores que afectan a la supervivencia y multiplicacién
de los microorganismos en los alimentos. La temperatura. La actividad de
agua. El pH. El potencial de oxidaccién reduccién. Radiaciones.

Tema 15.— Aditivos alimentarios: definicién, clasificacién e
importancia. Metodogia general de evaluacién de la toxicidad de los aditivos
alimentarios. Las lineas positivas de aditivos: concepto e importancia.

Tema 16.— Las operaciones unitarias en tecnologia de los alimentos.
Refrigeracidn y congelacién: repercusiones sanitarias, repercusiones nutritivas
y organolécticas y alimetos sobre los que se emplean.

Tema 17.— La esterilizacién. Las pasteurizacion. Otros tratamientos
quimicos. Fermentaciones.

Tema 18.— El matadero: concepto, funciones e importancia. Principios
generales que deben respetarse en sus instalaciones. Operaciones mds
importantes y sus repercusiones higiénico-sanitarias. Caracteristicas
particulares de los de aves y conejos.

Tema 19.— Inspeccién ante-mortem. Inspeccién post-mortem:
sisternadtica en las diferentes especies de abastos, aves y conejos.

Tema 20.— Carnes y productos cdrnicos: técnicas industriales de
transformacion. Inspeccidn higiéncio-sanitaria. Alteraciones y adulteraciones.

Tema 21.-— Leche y productos ldcteos: técnicas industriales de
transformacién. Inspeccion higiénico-sanitaria. Alteraciones y adulteraciones.
Tema 22.— Huevos y ovoproductos: técnicas industriales de

transformacion. Inspeccién higiénico-sanitaria. Alteraciones y adulteraciones.
Tema 23.— Pescados, mariscos y productos derivados: técnicas
industriales de transformacion. Inspeccidn higiénico-sanitaria. Alteraciones
y adulteraciones.
Tema 24.— Frutas, verduras y derivados: técnicas industriales de
transformacion. Inspeccion higiénico-sanitaria. Alteraciones y adulteraciones.
Tema 25.— Productos de confiteria: técnicas industriales de
transformacion. Inspeccidn higiénico-sanitaria. Alteraciones y adulteraciones.
Tema 26.— Aceites y grasas comestibles: técnicas industriales de
transformacion. Inspeccion higiéncio-sanitaria. Alteraciones y adulteraciones.
Tema 27.— Los manipuladores de alimentos: concepto e importancia.
Métodos utilizados para la eliminaciéon de riesgos. Regulacion legal.
Tema 28.— Programas de muestreo. Concepto de “‘lote” y de “‘muestra
representativa’. Programas de atributos de dos clases. Programas de



