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ser superior al de plazas convocadas, seran elevadas por el Tribunal al
Excmo. Sr. Consejero de la Presidencia proponiendo los candidatos
seleccionados para la formalizacion de los correspondientes contratos.

9.4. Junto con la relacién definitiva de aprobados, el Tribunal
remitira, en su caso, al Excmo. Sr. Consejero de la Presidencia la lista de
aquellos aspirantes que habiendo superado la fase de oposicion no figuran
en la relacion definitiva de aprobados por exceder del namero de plazas, a
efectos de su posible inclusion en lista de espera para la provision temporal
o interina de plazas de igual o analogo contenido profesional.

Base 10.— Presentacion de documentos.

10.1. Los candidatos que resulten seleccionados deberan presentar
en la Direccion Regional de la Funcién Piblica, ¢/ Vara de Rey, 3,
Logroiio, los siguientes documentos:

a) Fotocopia del Documento Nacional de Identidad.

b) Certificado acreditativo o fotocopia compulsada de la titulacién
exigida o, en su caso, de haber abonado los derechos para su expedicion.

¢) Declaracion jurada o promesa de no haber sido separado
mediante expediente disciplinario o despido laboral procedente, del
servicio de cualquiera de las Administraciones Publicas.

d) Certificado médico expedido por los correspondientes servicios de
ta Consejeria de Salud y Consumo acreditativo de no padecer enfermedad
ni limitacion fisica que imposibilite el desempefio de las correspondientes
funciones.

Los aspirantes que tengan la condicion de minusvalidos deberan
presentar certificacion acreditativa de tal condicion y de su capacidad para
el desempeiio de las funciones correspondientes, expedida por los 6rganos
competentes del Ministerio de Trabajo y Seguridad Social o, en su caso,
por los servicios correspondientes de la Consejeria de Trabajo y Bienestar
Social.

La falsedad en los datos consignados en las solicitudes podra dar lugar
a la no contratacion del seleccionado o, en su caso, al despido.

Base 11.— Norma final.

11.1. La contratacion se efectuara en régimen de derecho laboral y
por tiempo indefinido, de acuerdo con la Ley 8/80, de 10 de marzo, del
Estatuto de los Trabajadores, estableciéndose un periodo de prucba de 6
meses.

11.2. Hasta tanto no se formalicen los correspondientes contratos
los aspirantes no tendran derecho a percepcion economica alguna.

Logrofio, a 24 de julio de 1986.— El Consejero de la Presidencia,
Hilario Cereceda Alonso.

ANEXO 1
PROGRAMA DE TECNICOS SANITARIOS (LABORALES)
TEMARIO — A —

Tema 1.— La Sanidad y la Constitucion Espaiiola. La Ley de Sanidad
de 1986. Principios y estructura general del sistema sanitario publico.
Antecedentes histdricos en la organizacion sanitaria Espafola. La Sanidad
y los Estatutos de Autonomia. El Estatuto de Autonomia de La Rioja.

Tema 2.— Modelos sanitarios vigentes en la actualidad. Situacion
internacional, organizacion de los diferentes sistemas sanitarios y andlisis
comparativo. El Sistema Sanitario en Espafia. Organizacion general del
sistema sanitario de La Rioja.

Tema 3.— Planificacion sanitaria. Modelos, métodos, técnicas y
caracteristicas. :

Tema 4.— Estrategias para la ordenacién de los servicios de salud.

Tema 5.— Regionalizaciéon en el sistema sanitario espafiol. La
ordenacion sanitaria territorial de La Rioja. La sanidad en la Comunidad
Autdénoma de La Rioja: marco referencial, recursos sanitarios, nivel de
salud y principales problemas sanitarios.

Tema 6.— Niveles de atencién en salud.

Tema 7.— La atencién primaria de salud.

Tema 8.— El equipo de atencidn primaria: caracteristicas, actividades
y organizacion.

Tema 9.— Metodologia de trabajo en atencion primaria de salud.
Diagndstico de la situacion de salud. Planes y programas de salud.

Tema 10.— La atencion especializada. Los hospitales: caracteristicas,
modelo de gestion, control de calidad y actividades.

Tema 11.— Salud y enfermedad: conceptos, significacion actual y
factores condicionantes.

Tema 12.— Educacién para la salud: concepto, caracteristicas,
estrategias, actividades y métodos.

Tema 13.— Control sanitario del medio ambiente: programas,
objetivos y acciones de salud y competencias.

Tema 14.— Fomento y proteccion de la salud escolar: programas,
objetivos y acciones de salud.

Tema 15.— Fomento y proteccion de la salud materno-infantil:
programas, objetivos y acciones de salud.

Tema 16.— La atencion en salud mental: caracteristicas, programas,
servicios, acciones y objetivos.

Tema 17.— Las drogodependencias y el consumo de drogas:
caracteristicas, programas, objetivos y acciones de salud.

Tema 18.— Las enfermedades de transmision sexual: clasificacion,
criterios diagndsticos, programas y acciones de salud.

Tema 19.— La donacion de oOrganos y de sangre: programas
sectoriales, objetivos y acciones de salud.

Tema 20.— Fomento, proteccion y prevencién de las enfermedades
transmisibles: programas, objetivos y acciones en salud especificas.

Tema 21.— Estadistica sanitaria: aplicaciones del método estadistico
al analisis, investigacion y gestion en salud.

Tema 22.— Demografia y salud publica. Dinamica de pobtacion.
Estadisticas vitales. Morbilidad.

Tema 23.— Evalucacion de los servicios de salud: caracteristicas y
metodologia. Indicadores de salud.

Tema 24.— Metodologia de la investigacion cientifica. Aplicacion del
método cientifico al analisis en salud.

Tema 25.— Epidemiologia y salud de la comunidad. Variables
cpidemiolégicas. Medidas de frecuencia de las enfermedades. Vigilancia
cpidemiolégica. Sistemas de informacion sanitaria.

Tema 26.— Investigacion epidemiologica. Metodologia.
Epidemiologia descriptiva, analitica y experimental.
Tema 27.— Vigilancia cpidemiologica. Sistemas de informacion

sanitaria.

Tema 28.— Epidemiologia de las enfermedades transmisibles.

f'ema 29.— Epidemiologia de las enfermedades no transmisibles.

Tema 30. — Higiene de los alimentos. Toxiinfecciones alimentarias.

TEMARIO — B —

Tema 1.— Interaccion radiaccion electromagnética-materia. Teoria de
la espectroscopia. Analisis de compuestos organicos ¢ interorganicos.
Aplicaciones en analisis de alimentos.

Tema 2.— Espectroscopia atomica y de masas. Métodos cinéticos,
radiquimicos y cromatograficos de analisi. Aplicaciones.

Tema 3.— Analisi de gases. Leyes ftundamentales.
Contaminacion ambiental en la atmosfera. Aplicaciones

Tema 4.— Técnicas Opticas en el analisis de alimentos. Refractometria
y polarimetria.

Tema 5.— Determinacion gravimétrica de los principales metales
{cartiones), acidos (aniones) y metaloides, desde el punto de vista sanitario.

Tema 6.— Métodos volumétricos de medicidon. Aplicaciones. Métodos
electroquimicos de analisis. Aplicaciones.

Tema 7.— Analisis fluoromeétricos.
Electroforesis. Métodos y aplicaciones.

Tema 8.— Técnica de resonancia magnética-nuclear del proton, de
C14 ,de otros isdétopos radioactivos. Fundamentos y aplicaciones.

Aparatos.

Métodos vy aplicaciones.

Tema 9.— Analisis instrumental de aditivos, colorantes vy
conservantes alimentarios.

Tema 10.— Sanidad ambiental. Principales contaminantes.
Procedencia y determinacién analitica.

Tema 11.— Microbiologia: Principales organismos causantes de
contaminacién en alimentos y aguas. Aplicacion de las técnicas

instrumentales en microbiologia. Técnicas de recuento e identificacion de
los microorganismos indicadores.

Tema 12.— Sistematica y protocolo de actuacion del Laboratorio
frente a procesos patoldgicos transmitidos por alimentos.

Tema 13.— Clasificacién y analisis de aguas de bebida.

Tema 14.— Analisis de conservas y semiconservas. Analisis de
harinas, productos de confiteria, bolleria, reposteria, turrones y
mazapanes.

Tema 15.— Analisis de carnes, productos carnicos y de charcuteria.
Determinaciones analiticas. Productos de la pesca. Canales de aves.
Huevos y ovoproductos. analisis microbiologicos y quimicos. Normativa
legal.

Tema 16.— Bebidas estimulantes, cacao, chocolate y derivados.
Determinaciones analiticas. Caramelos y chicles. Normativa legal.

Tema 17.— Analisis toxicologico. Drogas, Narcoticos. Venenos,
técnicas mas empleadas.

Tema 18.— Textiles. Determinaciones analiticas. Adulteraciones.

Tema 19.— Conservacion de los alimentos. Métodos y aplicaciones.
Manipuladores de alimentos.

Tema 20.— Utilizacion de los antibioticos en los alimentos.
Significado de la resitencia multiples. Residuos de antibidticos en los
alimentos. Su deteccion microbioldgica. Problemas derivados de su uso.

Tema 21.— Muestreo: principios de obtencion de una muesira.
Programas de muestreo para situaciones peligrosas derivadas de la
presencia de patdgenos. Toma de muestras. Técnicas. Legislacion.

Tema 22.— Métodos de determinacion de humedad en los alimentos.

Tema 23.— Mctodos de determinacion de minerales y cenizas.

Tema 24.— Métodos enzimaticos en bromatologia.

Tema 25.— Toxicidad de los elementos traza.

Tema 26.— Sustancias de origen natural contenida y/0 producidas en
los alimentos que supongan un peligro para la salud. Aminas con actividad
biologica.

Tema 27.— Hidrocarburos aromaticos policiclicos. Origenes y
determinacion analitica. '

Tema 28.— Plaguicidas y herbicidas. Clasificacion y determinacion
analitica.

Tema 29.— Reglamentacion técnico sanitaria de la leche y sus
productos derivados, de las grasas y aceites y de bebidas alcoholicas.
Descripcion de las determinaciones analiticas mas importantes.

Tema 30.— Indices representativos de las condiciones higiénico-
sanitarias de los alimentos. Standares microbiologicos para los principales
tipos de alimentos. Interpretacion.

Tema 31.— Codex alimentarius. Derecho comparado en materia de
alimenfacion. Bases para la proteccion del consumidor: normas legales.



