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‘ ORDEN de la Consejeria de Sanidad, por la que se
dictan normas de desariollo de la Orden del Ministerio
de Gobernacion de 18 de agosto de 1875 y Real Decreto
2.825/1931 del Ministerio de [rabajo, Sanidad v Seguridad
Social, sobre Registro Sanitario de establecirnienios me-
nores.

De acuerdo con la Orden del Ministerio de Goberna-
cién de 18 de agosto de 1979, en la que se especitica que
al nuevo sistema de registro se adapiaran ia totalidad de
‘“establecimientos e inaustrias de nueva instalacion que
se vayan a dedicar a la produccion, transformacion, al-
nacenamiento, depousito 0 manipuiacion de  aiimentos
bebidas y productos avimentarios que no sean detaliis-
tas, excepto hipermercados o chacinerias menores (ac-
tualmente carnicerias-salchicherias) y segun lo muspues-
to en el Articuwo 1° del Rear Decreto 2.825/1931 del Mi-
nisterio de Trabajo, Sanidad vy Seguridad Social, de 27 de
noviembre, en el que estabsece yuwe ‘“‘1as Reglamentacio-
nes Técnico-Sanitarias podran determinar los estable-
cimientos menores que, por su entidad, no estan obliga~
dos a inscripcién, en el Registro Gereral Sanitar.o de
Alimentos, si bien guedan sujetos & ias aulorizaciones
y controles saniiarios correspondientes’”, esta Consejeria
en uso de sus utribuciones. tiene a bien digponer:

Primero.
A efectos de Registro Sanitario quedaran sometidos
a la presente normativa los siguiente: estabiecimientos
menores:
—Hornos artesanates
—Pastelerias artesanales
—FElabormacion de helados y productos afines

Segundo.
Pana tramitar la correspondiente autorizacién sanita-
ria deberd presentarse en la Consejeria de Sanidad, Di-
reccidn Regional de Consumo, by documentacion siguien-
te:
—Instancia dirigida a. INmo. Sr. Director Regional de
Comnsumo.

—Autorizaciom dei Ministerio correspondiente (o Con-
sejeria en el caso tenga aswmida dicha competencia). !

—Licencia Municipal de apertura.

—Certificacion de estar abonado a la red de agua po-
tabde de la localidad o en su defecto, certificacion de
la Direccion Regionial de Ordenaciom Sanitaria acve-
ditativo de la potabilidad dei agua.

—Carnet de manipuladores de alimentos del personal 2
declaracion jurada de haber solicitado su expedi-
cidn.

——Relacion de ingredientes utilizados para la elabora-
cion de sus productos. con dl nimero de Registro Sa-
nitario de los mismos.

—Relacion de productos elaborados.

—Croquis del locai/es que constituye/n el estableci-
miento.
—Declaracion jurada del titular, en Ja que se haga

constar de manera expresa que las instalaciones, pro-
ceso de fabricacidn y los productos elaborados cum-
plen las condiciones sanitarias minimas que se ex-
pecifican en los anexos de la presente Orden.

Tercero

Una vez presentada esta documentacion, la Direc-
cion Regional de Consumo dispondra se realice la co-
rrespondiente visita de ‘nspeccion a los establecimien-
tos solicitantes p:ra comprobar si las condiciones hi-
giénico-sanitarias se corresponden con la documentacion
‘aportada. La realizacion de estas visitas podra ser dele-
gadia en los Sanitarios Locales.

Cuarto.

Si el informe de la visita es favorable, la Direccion
Regional de Consumo concederd ia autorizacion sanita-
ria de funcionamiento, formalizando para cadh expedien-
te individual uwn nimerc de registro.

Caso de que el informe tuera desfavorable se conce-
dera un nuevo plazo de 3 meses para subsanar las ano
malias encontradas, que seran explicitadas al titular en

la correspondiente acta de inspeccion. Si pasado este pia-
20, €l informe fuyra de nuevo desfavorable, se iniciarin
log tramites para cuausurar e estsblecimiento.

DISPOSICION TRANSITORIA.

Se concede un plazo de 12 meses, a contar desde la
fecha de su publicacion, para la incorporacion de todos
los estabiecimientos afectados al correspondiente Regis-
tro Sanitario. Transcurrido este plazo. los establecimien-
tos que no 1o hayan efectuado se consideraran clandesti-
nos siéndoles de aplicacion inmediata i legistaciton vi-
gente en la materia.

Logrofio, 1 de octubre de 1934— ™ Consejero de Sa-
nidad — Javier Gost Garde.

ANEXO 1

INDUSTRIAS PANADERAS DE CARACTER
ARTESANO

1.— De acuerdo con el Real Decreto 1.137/84, por ei
que se regula la elazboracion, distribucion y venta de
pan, se definen como elaboradores de caracter artesano
aquellos que cumplen as condliciones siguientes:

a) Ajustarse a lo prevenido en el Cidigo Alimenta-
Tio v Regramentaciones que 1o desarrollen.

b) Que su capacidad de produccién sea. como mé-
ximo, la equivalente a 150 Kgs. de harina, en jornada de
8 horas, con fia Unica limit:cion técnica de emplear com
bustibles souidos si el horno no es de calefaccion indirec-
ta.

c) Que el producto sea elaborado en régimen fami-
liar o con dos trabajadores por cuenta .ijena como ma-
ximo. '

d) El pan asi elaborado solo podré ser vendido en su
propio y unico despacho, anejo al taller de elaboraciin.

2.— En el supuesto que estas industrias, deseen ela-
borar productos de pasteleria. reposteria o similares, de-
beran solicitarlo expresamente y concediéndoseles el nu-
mero de Registro siempre que cumplan lo reglamentadce
para las industrias de pastelerias artesanales. (Anexo I1)

ANEXO 11
INDUSTRIAS PASTELERAS ARTESANALES

1.— Se definen como industrias pasteleras artesana-
res aquellos establecimientos destinados a la  elabora-
cidon de productos de pasteleria, reposteria y bolleria, rea
lizandose la venta de los mismos en su propio y unico
despacho anejo al taller de fabricacién.

2.— FEstas industrias pasteleras arlesanales deben
cumplir con lo prevenido en los Articules 8, 9, 11, 12 v

! 17 del Real Decreto 2.419/1978 por al gue se aprueba L.

Regliamentacion Téconico-Sanitarda para la elaboracién
circulacion y comercio de productos de confiteria, bolle-
ria y reposteria.

3.— Se ajustaran a la normativa exigida en el Codi-
go Alimenterio y Reglamentaciones que lo desarrollen.

4,— Cumpliran, ademads, los siguientes requisitos hi-
giénico-sanitarios:

a) Los obradores y despachos de vent¥ ajenos, as.
como 'as otras instalaciones auxiliares (servicios...) se-
ran independientes de la vivienda.

b) Dispondran de vestuarios y servicios higiénico:
en numero suficiente para ei personal que preste suc
servicios en el establecimiento. En el obrador existiran
bavabos -—de accionamiento no manual— con dispensa-
dores de jabon que puedan ser igualmente accionados sii
utilizar las manos, utilizando para secarse las manos ro
llos o toallas de un solo uso en su defecto secadores do
aire caliente.

¢) Las maquinas, instrumentos y superficies de tra-
bajos deberan estar construidas con mateniales tales quc
no puedan alterar las condiciones organolépticas de los
productos fabricados, permitiendo, simultaneamente, un:
adecuada limpieza y desinfeccién de las mismas.

d) Los locales destinados a la elaboracién, almace-
namiento y venta de los productos fabricados estaran
construidos con materiales que permitan una limpiezs v



